
V I N O  D E L L A  C A S A
ハウスワイン

Grand cuvee brut . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ¥480

スプマンテ

Grecanico, Sicilia . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ¥480

グラス白－グレカニコ、シチリア

Soave, Veneto. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ¥500

グラス白－ソアヴェ、ヴェネト

Primitivo, Puglia . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ¥480

グラス赤－プリミティーヴォ、プーリア

Rosso-Chianti, Toscana . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ¥500

グラス赤－キャンティ、トスカーナ

B E V A N  D E
ソフトドリンク

Succo d'Arancia. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ¥400

オレンジジュース

Succo d'Arancia rossa . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ¥400

ブラッドオレンジジュース

Coca Cola . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ¥400

コカコーラ

Ginger Ale . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ¥400

ジンジャエール

Lemonade . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ¥500

レモネード

Pomegranate vinegar & Agave soda . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ¥500

ざくろ酢＆アガヴェのソーダ

Tonic Water . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ¥400

トニックウォーター

San Pellegrino . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ¥500

発泡ミネラルウォーター



B I R R A
ビール

Moretti . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ¥600

イタリアンビールモレッティ 330ml

Moretti doppia malto . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ¥700

イタリアンビールモレッティ ダブルモルト 330ml

Moretti zero. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ¥600

ノンアルコールビール モレッティ ゼロ 330ml

L I Q U O R E
リキュール

Plum wine . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ¥550

梅酒

Yuzu wine . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ¥550

ゆず酒

Peach Liquor . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ¥550

ピーチリキュール

Cassis . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ¥550

カシス

A P E R I T I V I
カクテル

Spritz . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ¥550

スプリッツ（アペロール＋スプマンテ）

Campari Orange . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ¥550

カンパリオレンジ

Amaretto Soda . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ¥550

アマレットソーダ

Limoncello Soda. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ¥550

リモンチェッロソーダ （リモンチェッロ＋レモンジュース＋炭酸水）

Mimosa . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ¥550

ミモザ （スプマンテ＋オレンジジュース）

Mimosa Rossa . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ¥550

ミモザロッサ （スプマンテ＋ブラッドオレンジジュース）

Highball . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ¥550

ハイボール

Gin Tonic . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ¥550

ジントニック



V I N O  D E L L A  C A S A
発泡酒

V I N I  B I A N C H I
白ワイン

Cantine Regie, Prosecco. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ¥3,200
プロセッコ、カンティーナ レジェ

リンゴや柑橘類を感じさせる甘い香り、優しい果実味が感じられる。果物の果実味を感じる辛口のスパー
クリング。 風味のバランスが良く、泡の持続性も良い。イタリア最古のスプマンテメーカー、カルペネ・マ
ルヴォルティ社の新プロジェクトから誕生。

Vermentino, Piero Mancini, Sardegna. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ¥3,800
ヴェルメンティーノ、ピエロマンチーニ、サルデーニャ

洋ナシやライチのような瑞々しいフルーツの香りに、ラムネのようなニュアンス。白い花の芳香。程よい厚
みのあるボディにグレープフルーツのような果実味。ミネラルが豊か。ピエロ・マンチーニ氏は、もとは歯
科医、興味が高じて畑を購入。

Falanghina, Picco del Sole, Campania. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ¥3,200
ファランギーナ、ピッコデルソーレ、カンパーニャ

緑がかった反射光をもつ薄い麦わら色。きれいな酸が口の中を爽やかに。リンゴの果実のような、アロマ
ティックで、南イタリアらしいパワフルな果実味あふれる味わい。ピッコ・デル・ソーレとは、「正午の空に
輝く太陽」の意味。

Grecanico, Il Poggio dei Vigneti, Sicilia . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ¥3,000
グレカニコ、イルポッジョデイヴィニェティ、シチリア

フルーティーでトロピカルフルーツを思い起こさせるような香り.産地の典型的なアロマに富み、フレッシュ
でありながら 奥行きのある味わい。シチリア州の土着品種、グレカニコを原料に作られている。

Ciro bianco, Librandi, Calabria . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ¥4,400
チロビアンコ、リブランディ、カラブリア

カラブリアの古代土着品種であるグレコ・ビアンコから造られた白ワイン。柑橘類や花の香り、バランス
のとれた酸味と苦みが心地よい、果実味豊かで爽やかな味わい。古代ギリシャから持ち込まれた起源を
もつグレコビアンコ100%。

Fedora Castel del monte bianco, Rivera, Pulia . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ¥3,600
フェドーラ　カステルデルモンテビアンコ、リヴェラ、プーリア

プーリアの代表的な土着品種とシャルドネから造られた白ワイン。フルーティな香りと心地よい酸、爽やか
な辛口、フリットやスープなど魚介類との相性が良い。プーリア州の代表的な土着品種、ボンビーノビアン
コとシャルドネから造られた白ワイン。



V I N I  B I A N C H I
白ワイン

Soave, Le Oselle, Veneto. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ¥3,200
ソアヴェ、レオゼッレ、ヴェネト

軽快なのどごしとやさしい果実味、みずみずしさが特徴。レ･オゼッレとは16～17世紀頃、ヴェネツィアで
総督から議員に贈られていた名誉ある銀貨。｢価値あるもの」という意味。ヴェネトのワインで、ガルガーネ
ガの葡萄を原料に作られている。

Vernaccia di San Gimignano, La lastra, Toscana . . . . . . . . . . . . . . . . ¥4,000
ヴェルナッチャディサンジミニャーノ、ラ・ラストラ、トスカーナ

新鮮な酸味とヴェルナッチャ特有のレモンビター。 ヴェルナッチャ100％で作ったワイン。ヴェルナッチャ・
ディ・サン・ジミニャーノ協会の元副会長でもあるオーナーのナディア・ベッティ女史がワイナリーを管理。
夫のレナートが栽培と醸造を担当。 

Greco di Tufo, Feudi di San Gregorio, Campagna . . . . . . . . . . . . . . . ¥4,800
グレコディトゥフォ、フェウディ・ディ・サングレゴリオ、トスカーナ

紀元前1世紀にすでにヴェスーヴィオ山の斜面で栽培されていたというグレコ種。輝きをおびた麦わら色。 
フルーティで、洋ナシや新鮮なグリーンプラムの香り。カンパーニャを代表する実力派フェウディ・ディ・
サングレゴリオのワイン。

Chardonnay del Veneto, Inama, Veneto . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ¥4,400
シャルドネ・デル・ヴェネト、イナマ、ヴェネト

火山性土壌で造る個性のあるシャルドネ。輝きのある明るい黄色。非常にアロマティックで力強くしっかり
としたリンゴや洋ナシの香り。ヴェネト州、フォスカリーノという地区の火山性土壌で造られた個性のある
シャルドネ。

Alastro, Planeta, Sicilia . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ¥4,600
アラストロ グレカニコ・フィアーノ、 プラネタ、シチリア

桃の花のような繊細な香りやはっきりとした月桂樹の葉や胡椒の香りがします。優美で活き活きとした生
のアーモンドや白桃、メロンなどの風味がある。国内外での輝かしい受賞歴があるプラネタ。イタリアの最
も有名な生産者のひとつ。



V I N O  R O S S I
赤ワイン

Cannonau, Cantina di Dolianova, Sardegna . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ¥3,400
カンノナウ、カンティーナディドリアノヴァ、サルデーニャ

ブルーベリーなどの森の果実、樽香。芯の強さを感じさせる高級感のある香り。程よいボディとタンニン。
バランスの良い味わい。サルデーニャ州カリアリ近郊、パルテオーリャでサルデーニャ伝統のワイン造りを
行っている。

Taurasi, Casale del 700, Campania . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ¥5,800
タウラージ、カザーレデルセッテチェント、カンパーニャ

熟成とともにオレンジ色を帯びてくる。チェリーヤアマレーナの果実味豊かな香り。フルボディーで香り、
果実味、酸味のバランスが秀逸。カンパーニア州のワインで、アリアニコの葡萄を原料に作られている。

Pipoli Aglianico, Vigneti del Vulture, Basilicata . . . . . . . . . . . . . . . . . ¥4,200
ピポリ アリアニコ、ヴィニエティ･デル･ヴルトゥーレ、バリジカータ

スミレ色がかった、濃縮した赤色。サクランボやマラスカチェリーの強い香り。しっかりとした骨格、長い
余韻、バルサムの風味、熟したタンニン。濃厚で、パワフル。バジリカータ州ヴルトゥーレ地区の石灰や鉄
分の多い土壌で作られる骨太なワイン。

Ciro rosso classico,  Librandi, Calabria . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ¥4,800
チロロッソクラッシコ、リブランディ、カラブリア

イタリアで最も古いブドウ品種のひとつ、ガリオッポ種から造られるカラブリアの赤ワイン。ベリーの香り、
スパイス香、良質なタンニンが感じられる。エスプレッソ誌で最高賞5ボッティーリエを受賞したこともあ
るワイン。

Primitivo, Signum, Puglia . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ¥3,000
プリミティーヴォ、シグナム、プーリア

すみれ色を帯びたルビー色。熟した果実の香りがあふれる、滑らかで調和の取れたワイン。ワイン生産が
盛んな高温で乾燥したイタリア南端のプーリア州で栽培される固有品種を主体に、果実味あふれる親し
みやすいワインを造っている。



V I N O  R O S S I
赤ワイン

Rosso di montalcino, Castelli Martinozzi, Toscana . . . . . . . . . . . . . ¥5,600
ロッソディモンタルチーノ、カステッリマルティノッツィ、トスカーナ

カシスやブラックチェリー、タバコのような香り。 深い果実味と上品なタンニン。 糖度のテストを繰り返
し、完全に熟したところで全て手摘みによって収穫される。トスカーナ州モンタルチーノ地区で最も古い
生産者の一つであるマルティノッツィ家が生産。

Chianti, Ridolfi, Toscana . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ¥3,200
キャンティ、リドルフィ、トスカーナ

デリケートでレッドベリーの香り、ほのかなワイルドチェリー。色は深いルビーで、タンニンも滑らかで、コ
クのある別格の味わい。トスカーナ州を代表するサンジョヴェーゼ種とカロリーノ種のブレンドで作られ
ている。

Brunello di Montalcino Riserva, Tenuta Oliveto, Toscana . . . . ¥7,300
ブルネッロディモンタルチーノ、テヌータオリヴェート、トスカーナ

ガーネットがかった凝縮したルビー色。赤い果実、地中海のスパイスやバルサミックの香り。ミネラルがフ
ルーティな香りを保つ。チョコレートのアロマを感じ、長い余韻を感じるワイン。醸造家ロベルト・チプレッ
ソ氏によるトスカーナワインの頂点。複雑で上質なフルボディのワイン。

Barbera d'Alba, Fontanafredda, Piemonte . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ¥3,800
バルベーラダルバ、フォンタナフレッダ、ピエモンテ

濃いルビー色。カシス、ブラックチェリーの香り。辛口で、余韻が非常に長い。白トリュフで有名なアルバ
地区で造られたフレッシュな酸が特徴のバルベーラ。ほんのりスパイシーな香りで果実味があり、爽やか
な印象。

Epicuro Nero d’Avola, Poggio Le Volpi, Sicilia . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ¥3,200
エピクーロ・ネロダーヴォラ、ポッジョレヴォルピ、シチリア

スミレ色を帯びた赤。レッドベリーやマラスカチェリー、スパイスの香り。まろやかでしっかりとした味わ
い。シチリア州の土着品種、ネロ・ダヴォラ種を100%を使って作られている。




