
A N T I P A S T I
前菜

Antipasto misto

前菜盛り合わせ ３種盛り¥900 / 6 種盛り¥1,800 . . . . . . . . . . . . . 3 for ¥900 / 6 for ¥1,800

Bruschetta ai ricci di mare 

生うにと水牛のモッツァレラのブルスケッタ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ¥1,200

Pesce crudo del giorno

本日のおすすめ鮮魚のカルパッチョ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ¥1,000

Polpettine al forno

自家製ミートボールのオーブン焼き . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ¥880

Arancini ai funghi porcini

ポルチーニ茸とスカモルツァチーズのライスコロッケ、トリュフマヨネーズ . . . . . . . ¥1,200

M'pepata di cozze 

たっぷり！ムール貝の白ワイン蒸し . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ¥1,900

Calamari fritti

ヤリイカのフライ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ¥1,000

F O R M A G G I  F R E S C H I
イタリアンフレッシュチーズ

Mozzarella di bufara

ナポリから直輸入、水牛のモッツァレラチーズ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ¥850

Burrata Pugliese

イタリアから直輸入、ブッラータチーズ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ¥950

P A N E  E  O L I O
パン＆オリーブオイル

Pane Artigiano

イタリアパンの盛り合わせ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ¥500

Olio extra vergine d’oliva

エキストラバージンオリーブオイル . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 各 ¥300

     Castel di Lego

カステルデルレゴ - シチリア 
 　　   Ardoino　
  アルドイノ- リグーリア

　　Lorenzo No1        　　
   ロレンツォ - シチリア  



Rucola e Parmigiano 

ルッコラとパルミジャーノ、ミニトマト、レモンマスタードドレッシング. . . . . . . . . . . . . . ¥1,200

Caesar

シーザーサラダ、ベーコンのグリルとチーズクルトン、パルミジャーノ. . . . . . . . . . . . . . . . ¥1,400

Granchio

ズワイガニとエンダイブのサラダ. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ¥1,800

I N S A L A T E
サラダ

PA S T A
パスタ

Gnocchi di patate dolci 

さつまいものニョッキ、３種のチーズソース . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ¥1,700

Spaghetti alla pescatora 

あさりとムール貝、海老の入ったスペゲッティ・ペスカトーレ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ¥1,700

Linguine alle vongole e bottarga

あさりとカラスミのリングイネ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ¥1,600

Paccheri al pomodoro 

トマトと水牛のモッツァレラチーズのパッケリ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ¥1,500

Spaghetti ai ricci di mare 

生うにのスパゲッティ. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ¥2,200

Ziti alla Genovese Napoletano

ナポリ風、牛ミートソースのショートパスタ、ズィーティ. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ¥1,600

 Linguine ai moscardini

イイダコとオリーブのリングイネ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ¥1,500

＊パスタはお好みに応じて種類を変更する事が出来ます。



C A R N I
肉料理

Costata d’agnello grigliato

ラムチョップのグリルとアンチョビバター　～１本より～ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ¥950

Mezzo pollo al forno

"ンドゥーヤ"でマリネにしたチキンのグリル . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ¥2,200

Porchetta al forno 

ポルケッタ、豚肉とハーブのオーブンロースト . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ¥1,700

Orata alla griglia

じゃがいもとオリーブ、ドライトマトの詰め物をした真鯛の一尾丸ごとグリル . . . . . . . ¥2,200

Acqua pazza

真鱈のアクアパッツァ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ¥1,800

Grigliata di pesce

本日のいろいろなお魚のグリル . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ¥2,400

Verduri verdi spadellati 

季節野菜のガーリックソテー . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ¥800

Spinaci saltati in padella

ほうれん草とマッシュルームのソテー . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ¥800

Patatine fritte 

フライドポテト、トリュフマヨネーズ＆ケチャップ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ¥800

P E S C I
魚料理

C O N T O R N I
サイドディッシュ



Add ¥ 2,000 for Free Flow
¥2,000をプラスして飲み放題

M E N Ù  D E G U S T A Z I O N E
コースメニュー

¥ 3,000

A N T I PA STO

Pescheria’s special starters

ぺスケリア自慢の前菜盛り合わせ ６種盛り

I N SALATA

Rocket salad with shaved Parmigiano

ルッコラとパルメザンチーズ、ミニトマトのサラダ

PASTA

Linguine with clams

あさりのリングイネ
＆

Gnocchetti with
Tuscan sausage and tomatoes

トスカーナ風ソーセージと
ミニトマトを使ったニョケッティ

P E SC E

Grilled prawns and squid
with green vegetables

有頭えびといかのグリルと緑野菜のソテー

DOLC E

Today’s dessert

本日のドルチェの盛り合わせ

C A F F É

Coffee or Tea

コーヒー、または紅茶

¥4,000

A N T I PA STO

Pescheria’s special starters

ぺスケリア自慢の前菜盛り合わせ ６種盛り

I N SALATA

 Crab salad with lemon dressing

ズワイガニとエンダイブのサラダ

PASTA

Linguine with clams and buttarga

あさりとカラスミのリングイネ
＆

Spaghetti with sea urchin

生うにのスパゲッティ

P E SC E

Grilled prawns and squid
with green vegetables

有頭えびといかのグリルと緑野菜のソテー

C A R N E

Grilled chicken marinated with N’duja

“ンドゥーヤ”でマリネにしたチキンのロースト

DOLC E

Today’s dessert

本日のドルチェの盛り合わせ

C A F F É

Coffee or Tea

コーヒー、または紅茶

豊洲買い付けメニュー ¥ 6,000

お好みやリクエストに応じるお料理内容、ご来店当日の朝に豊洲市場にて食材を買い付けます。
※要予約



D O L C I
デザート

C A F F È & T È
コーヒー、紅茶

Tiramisu

ティラミス . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ¥700

Torta al cioccolato

チョコレートタルト . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ¥700

Torta al limone

レモンタルト. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ¥700

Panna cotta

パンナコッタ、パッションフルーツソース . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ¥700

Affogato

アッフォガート . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ¥600

Gelato Vaniglia

バニラジェラート. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ¥600

Espresso

エスプレッソ. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ¥400

Cappuccino

カプチーノ. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ¥400

Americano

アメリカーノ. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ¥400

Tè

アールグレイ. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ¥400


